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PINOT NOIR 2003

Coror  Rojo rubi profundo, con ribetes violaceos.

pH : 3,65

Nariz ~ Potentes frutos negros y rojos maduros

Acidez total : 3,76

que recuerdan los arAndanos, cerezas negras

bare
y grosellas, se entremezclan con una barrica Aleohol :  14.2°

bien cazada con la fruta que aporta notas

a vainilla. .,
Produccién ton/ha : 5,5
Boca Potente, de gran concentracién pero de Nimero de cajas : 3.530
taninos a la vez sedosos y dulzones que
llenan el paladar, con una acidez que ataca Potencial de guarda : 6 afios
en forma equilibrada pero que entrega frescor,
gran vivacidad y persistencia en el final Hectareas seleccionadas @ 8,1

de boca.
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