% 2 Pmvot Noir 2007

INOTAS DE CATA

NomMmBRE DEL VINO : AmayNa PinoT Noir
ARADA : 2007

CEpa : 100% Pimvot Noir
Cajas Probucipas :3.500

DESCRIPCION DEL VINEDO:

DENOMINACION DE ORIGEN : LEYpa - San ANTONIO
Cercania AL OcEano Pacirico : 14 Km.

Propuccion : 5 Ton/HA

DENSIDAD DE PLANTACION : 5.000 PLANTAS/HA

CARACTERI/STICAS DEL VINEDO:
VENDIMIA : 13 DE MARZO DE 2007, RACIMOS SELECCIONADOS EN
EL VINEDO Y BODEGA. VENDIMIA MANUAL EN CAJAS
DE 10 KILOS
FERMENTACION : 10 DIAS DE MACERACION EN FRIO
PRE-FERMENTATIVA (7°C), 15 DiAS DE
FERMENTACION EN TANQUE DE ACERO
INOXIDABLE, TEMPERATURA DE
FERMENTACION: 28°C - 30°C
CRIANZA EN BARRICA : 12 MESES: 30%0 BARRICA NUEVA DE ROBLE
FRANCES Y 70% EN BARRICA DE UN VINO

ANALISIS QUIMICO:

pH : 3,65

ACIDEZ TOTAL 5,1 G/L (H2T)
ALCOHOL 2 14,5%




