
Tasting Notes

An intense cherry color, full of life and brightness. In nose, the 
fresh red berries aromas are followed by sweeter notes of figs, cacao 
and hazelnuts.
An elegant, delicate mouth, with soft and creamy tannins. A long 
palate and a slight touch of natural acidity in the end. 

Ideal paring for fish, white and red meats, pastas, risottos and 
cream-based dishes. 

Name of  the Wine     : Amayna Pinot noir
Vintage     : 2009
varieties     : 100% Pinot noir
Total production (in 9L cases) : 5,200
Appellation     : Leyda - San Antonio
Distance to Pacific Ocean     : 14 Km.
Production     : 8 Ton/ha
Density of  Plantation     : 5,000 Plants/ha

Harvest and Fermentation
Harvest : Starting on March 19 and until the  
   26th, 2009, fruit selection in vineyards  
   and in the winery. 
   Manual harvest on 10 kilos containers.
Cold maceration : At 7° C for 20 days.
Fermentation : Stainless steel with mechanic piage.
Barrel Aging : 12 months in French oak, with 20% of   
   the wine in new barrels and the rest in  
   second and third use. 

Chemical Analysis
pH  : 3.7
total acidity  : 5.08   g/L (H2T)
Alcohol : 14.5%
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Notas de cata
Nombre del Vino : Amayna Pinot Noir
Añada : 2006
Cepa  : 100% Pinot Noir 
Cajas Producidas : 3.700

Descripción del viñedo:
Denominación de origen  : Leyda - San Antonio
Cercanía al Océano Pacífico : 14 Km.
Producción  : 5 Ton/ha
Densidad de plantación  : 5.000 Plantas/ha

Características del viñedo:
Vendimia  : 10 de abril de 2006, racimos seleccionados en  
   el viñedo y bodega. Vendimia manual en cajas  
  de 10 kilos
Fermentación  : 10 días de maceración en frío 
   pre-fermentativa (7oc), 15 días de    
     fermentación en tanque de acero    
     inoxidable, temperatura de 
   fermentación: 28oc - 30oc 
Crianza en barrica  : 12 meses: 30% barrica nueva de roble   
   francés y 70% en barrica de un vino

Análisis químico:
pH  : 3,66

Notas de cata
Nombre del Vino : Amayna Syrah
Añada : 2007
Cepa  : 100% Syrah 
Cajas Producidas : 890

Descripción del viñedo:
Denominación de origen  : Leyda - San Antonio
Cercanía al Océano Pacífico : 14 Km.
Producción  : 5 Ton/ha
Densidad de plantación  : 4.167  Plantas/ha

Vinificación:
Vendimia  : 7 de mayo de 2006, racimos seleccionados en  
   el viñedo y bodega. Vendimia manual. 
Fermentación  : 10 días de maceración en frío 
   pre-fermentativa (7oc), 15 días de 
fermentación    en tanque de acero inoxidable, temperatura 
de    fermentación: 28oc - 30oc. 
Crianza en barrica  : 12 meses: 65% barrica nueva de roble francés  
   y 35% en barrica de un vino.

Análisis químico:
pH  : 3,44

Notas de cata
Nombre del Vino : Amayna Syrah
Añada : 2008
Cepa  : 100% Syrah 
Cajas Producidas : 760

Descripción del viñedo:
Denominación de origen  : Leyda - San Antonio
Cercanía al Océano Pacífico : 14 Km.
Producción  : 5 Ton/ha
Densidad de plantación  : 4.167  Plantas/ha

Vinificación:
Vendimia  : 16o de mayo de 2008, racimos seleccionados en  
   el viñedo y bodega. Vendimia manual. 
Fermentación  : 10 días de maceración en frío 
   pre-fermentativa (7oc), 15 días de 
fermentación    en tanque de acero inoxidable, temperatura 
de    fermentación: 28oc - 30oc. 
Crianza en barrica  : 12 meses: 65% barrica nueva de roble francés  
   y 35% en barrica de un vino.

Análisis químico:
pH  : 3,53


