SauvigNoN Branc 2010

INOTAS DE CATA

DE COLOR BRILLANTE Y SUAVES TONOS VERDOSOS.

EN NARIZ FRUTAS TROPICALES, COMO MANGO Y GUAYABA. SUAVE SENSACION
CITRICA A LIMA Y NOTAS MINERALES CON UN DEJO A JENGIBRE Y JAZMIN.

UNa BOCA COMPLEJA , VISCOSA, DE ACIDEZ FINA Y PALADAR LARGO,
TERMINANDO CON UN TOQUE SALINO.

IDEAL PARA ACOMPANAR MARISCOS, PESCADOS Y PLATOS CON FRUTOS DEL MAR.

NOMBRE DEL VINO : AMAYNA SAUVIGNON BLanc
ARADA : 2010

CEpa : 100% SAUVIGNON BLANC
CAJAS PRODUCIDAS : 6.200

DEScrIPCION DEL VINEDO:

DENOMINACION DE ORIGEN : LEyDA - SAN ANTONIO
Cercania aL OcEano Pacirrco 114 K

Probuccion : 7 Ton/HA

DENSIDAD DE PLANTACION : 5.000 PLANTAS/HA

CARACTERISTICAS DEL VINEDO:

\]ENI)IMIA . 15 DE ABRIL DE 2010, RACIMOS
SELECCIONADOS EN EL VINEDO Y
BODEGA. VENDIMIA MANUAL EN CAJAS
DE 10 KILOS

FERMENTACION : 10 DIAS EN TANQUE DE ACERO
INOXIDABLE. TEMPERATURA DE
FERMENTACION: 17°C - 19°C, CONTACTO
CON LAS LIAS DURANTE DOS MESES

SAUWIGHON |

ANALISIS QUIMICO

pH :3,41
ACIDEZ TOTAL 1582 /L (H2T)
ALCOHOL :14,5%

wwww.amayna.cl




