
Notas de cata

De color brillante y suaves tonos verdosos.

En nariz  frutas  tropicales, como mango y guayaba. Suave sensación 
cítrica a lima y notas minerales con un dejo a jengibre y jazmín.

Una boca compleja , viscosa, de  acidez  fina y paladar  largo, 
terminando con un toque salino.

Ideal para acompañar mariscos, pescados y platos con frutos del mar.

Nombre del Vino : Amayna Sauvignon Blanc
Añada  : 2010
Cepa  : 100% Sauvignon Blanc 
Cajas producidas : 6.200

Descripción del viñedo:
Denominación de origen  : Leyda - San Antonio
Cercanía al Océano Pacífico  : 14 Km.
Producción  : 7 Ton/ha
Densidad de plantación  : 5.000 Plantas/ha

Características del viñedo:
Vendimia : 15 de abril de 2010, racimos   
     seleccionados en el viñedo y  
   bodega. Vendimia manual en cajas  
      de 10 kilos
Fermentación : 10 días en tanque de acero   
   inoxidable. Temperatura de   
   fermentación: 17oc - 19oc, contacto  
       con las lias durante dos meses

Análisis químico
pH  : 3,41
Acidez total   : 5,82  g/L (H2T)
Alcohol : 14,5%

Sauvignon Blanc 2010
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