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SyraH 2007

INOTAS DE CATA

NoMBRE DEL VINO : AMAYNA SYRAH
ARADA : 2007

CEpa : 100% SYRAH
Cajas Probucipas : 890

DESCRIPCION DEL VINEDO:

DENOMINACION DE ORIGEN : LEYDA - SAN ANTONIO

Cercanfa aL OcEano Pacirico : 14 Km.

Probuccion : 5 Ton/HA

DENSIDAD DE PLANTACION : 4167 PLANTAS/HA

VINIFICACION:

VENDIMIA : 7 DE MAYO DE 2006, RACIMOS SELECCIONADOS EN
EL VINEDO Y BODEGA. VENDIMIA MANUAL.,

FERMENTACION : 10 DIAS DE MACERACION EN FRIO

PRE-FERMENTATIVA (7°C), 15 DIAS DE FERMENTACION
EN TANQUE DE ACERO INOXIDABLE, TEMPERATURA DE
FERMENTACION: 28°C - 30°C.

CRIANZA EN BARRICA : 12 MESES: 65% BARRICA NUEVA DE ROBLE FRANCES
Y 35% EN BARRICA DE UN VINO.

ANALISIS QUIMICO:

pH 1344
ACIDEZ TOTAL 16,5 /L (H2T)

AvrconoL :14,5%
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SyrAH 2008

NOTAS DE CATA

NoMmBRE DEL VINO : AMAYNA SYRAH
ARADA : 2008

CEpa : 100% SYRAH
Cajas Probucipas : 760

DESCRIPCION DEL VINEDO:

DENOMINACION DE ORIGEN : LEyDA - SAN ANTONIO

Cercania AL Océano Pacirico : 14 Km.

Probuccion : 5 Ton/HA

DENSIDAD DE PLANTACION : 4167 PLANTAS/HA

VINIFICACION:

VENDIMIA : 16° DE MAYO DE 2008, RACIMOS SELECCIONADOS EN

EL VINEDO Y BODEGA. VENDIMIA MANUAL.
FERMENTACION : 10 DIAS DE MACERACION EN FRIO
PRE-FERMENTATIVA (7°C), 15 DIAS DE FERMENTACION
EN TANQUE DE ACERO INOXIDABLE, TEMPERATURA DE
FERMENTACION: 28°C - 30°C.
CRIANZA EN BARRICA : 12 MESES: 65% BARRICA NUEVA DE ROBLE FRANCES
Y 35% EN BARRICA DE UN VINO.

ANALISIS QUIMICO:

pH 13,53
ACIDEZ TOTAL 1560 /L (H2T)
ALcoHOL :14,5%
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