
PINOT NOIR
2014

NOTA DE CATA

Intensa nariz de fresas frescas, cerezas rojas y pétalos de rosa. En boca es de 

cuerpo medio, con taninos suaves, buena acidez y estructura. Equilibrado, 

limpio y expresivo.

DATOS DE VENDIMIA Y VINIFICACIÓN

                       Vendimia                      : De el 2 al 12 de marzo de 2014 , la selección de la   

fruta fue en los viñedos y en la bodega. 

Cosechadas a mano en gamelas de 10 kilos.  

                    Maceración fría          :  A 7 ºC durante 4 días.

                       Fermentación                : Tanques de acero inoxidable con pisoneo          
   mecánico.

 

                  Crianza en barrica    : 6 meses en barricas francesas, 100% de 3er uso. 

Nombre del vino                               : Boya Pinot Noir.

Añada                                : 2014.

Cepa                                                           : 100% Pinot Noir.

Cajas producidas                          : 3.500.

Denominación de origen          : Leyda - San Antonio.

Cercanía al Océano Pacífico     : 11 kms.

Producción                                            : 10 Ton/ha.

Densidad de plantación              : 5.000 Plantas/ha.

ANÁLISIS QUÍMICO

pH                                                          : 3,59

Acidez total                                       : 4,96  g/l (H2T)

Alcohol                                                : 13,5 %

Azúcar residual                              : 2,1  g/l
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