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SAUVIGNON BLANC 2003
BARREL FERMENTED

CoLor  Amarillo verdoso brillante.

pH : 3,68

Nariz  Con mucha fuerza las notas frescas citricas Acidez Total : 372

y ligeramente herbaceas destacan y acompafian

una fruta madura que le aportan delicadeza Alcohol . 14.5 % vol.

y personalidad.

Produccién/Ha : 7.2 Kg/ ha

Boca En un estilo maduro y fresco a la vez, la

boca es profunda y elegante. Niimero de cajas : 1993

Gran equilibrio con buen volumen, su pureza Potencial de quat da : 3 afios

y mineralidad le confieren fineza y estructura

dejando una sensacion cristalina, grata y larga Hectareas seleccionadas . 3.9

en final.
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