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SAUVIGNON BrANC 2005
BARREL FERMENTED

Coror  Cristalino, amarillo claro con reflejos dorados.

pH : 3,42

Nariz  Gran elegancia y sobriedad. Notas de madera Acidez total ) 375

se funden con la fruta tropical y aportan una i '

nota calida al fondo citrico y fresco del vino. Alcohol . 14,5% Vol.
Boca Una gran estructura sostenida por notas Produccién / ha : 6,5 TOH/ ha

salinas y minerales, se mezclan con la fruta

elegante y las notas de vainilla provenientes Nimero de cajas ; 567

de la% .crianza en barricas de roble francés. Potencial de guarda : S afos

Equilibrado, cristalino y complejo, este vino

nos promete una evolucién magniﬁca en Hectireas seleccionadas . 1,5

botella.
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