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BArRREL FERMENTED 2006

NOTA DE CATA

NomMmBRE DEL VINO

ARADA
CEpa
CAJAS PRODUCIDAS

DESCRIPCION DEL VINEDO:
DENOMINACION DE ORIGEN
Cercania AL OcEaNo Pacirico
Probpuccion

DENSIDAD DE PLANTACION

VENDIMIA
FERMENTACION
CRIANZA EN BARRICA

ANALISIS QUIMICO
rH

ACIDEZ TOTAL
ALCOHOL

: AMAYNA SAUVIGNON BrLanc

BARREL FERMENTED

1 2000
: 100% SAUVIGNON BLANC

¢ L.Oo1O

: LEyDA

114 K

: 5 Ton/Ha

: 5,000 PLANTAS/HA

CARACTERISTICAS DEL VINEDO:
: 15 DE MARZO, SELECCION DE RACIMOS EN

EL VINEDO Y EN BODEGA. VENDIMIA MANUAL
EN CAJAS DE 10 KILOS.

L 15 DIAS EN BARRICA NUEVA DE

ROBLE FRANCES DE 228 LITROS.
"TEMPERATURA DE FERMENTACION : 19°C - 20°C

. 12 MESES.

$33
15,63 6/L (H2T)
2 14,5%



