SAUVIGNON BLANC
BARREL FERMENTED 2012

INOTAS DE CATA

VINO BRILLANTE Y CRISTALINO CON TONOS DORADOS. SUS AROMAS MUESTRAN
INMEDIATAMENTE UNA INCREIBLE COMPLEJIDAD AROMATICA EXPRESADA CON FINEZA Y
ELEGANCIA. EN NARIZ DE GRAN VARIEDAD AROMATICA DESDE FRUTAS EXOTICAS
MADURAS COMO LA PAPAYA HASTA LA ELEGANCIA DE LA VAINILLA, CARAMELO Y
ESPECIES. EN BOCA SE MARCAN LAS NOTAS FRESCAS Y DULCES CON UNA EXQUISITA
ACIDEZ NATURAL, ENTREGANDO UN PALADAR LARGO, CREMOSCO Y PROFUNDO. Un
VINO CON ALTISIMO POTENCIAL DE GUARDA QUE CON EL TIEMPO IRA DESARROLLANDO
NOTAS A MIEL Y MOSCATEL. UN VINO MUY DISTINTO PARA DISFRUTAR EN UN
MOMENTO ESPECIAL.

IDEAL PARA ACOMPANAR MARISCOS, PESCADOS GRASOS Y CRUSTACEOQS.

Nomere pEL ViNO: Anmayna Savvienon Branc Barrer FERMENTED
ARADA: 2012

CEpA: 100% SavuvieNoN Branc

CAJAS PRODUCIDAS: 450

DENOMINACION DE ORIGEN: LEYDA - SaN ANTONIO

Cercania aL OcEano Pacfrrco: 14 K.

Probuccron: o Ton/Ha

DENSIDAD DE PLANTACION: 5000 PLANTAS/HA

DAT0Ss DE VENDIMIA Y VINIFICACION:

VENDIMIA: PRINCIPIOS DE ABRIL, SELECCION DE RACIMOS
EN EL VINEDO Y EN BODEGA. VENDIMIA MANUAL
EN CAJAS DE 10 KILOS

FERMENTACION: 15 DIAS EN BARRICA NUEVA DE ROBLE
FRANCES DE 228 LITROS

TEMPERATURA DE FERMENTACION: 19OC - 200C

AUVIGNON BEANC
e BAREEL FERMENTED CRIANZA EN BARRICA: 12 MESES,

ANALISIS QUIMICO

pH: 334

ACIDEZ TOTAL: 542 ¢/L (H2T)
ArconoL: 14,5 %

Azicar RespuaL: 1,76 ¢/L

GARCES SILVA

FAMILY VINEYARDS VALLE LEYDA, CHILE I WWW.VGS5.CL



