
SAUVIGNON BLANC
2016

NOTA DE CATA

Este Sauvignon blanc, tiene una atractiva nariz de pera fresca, grosella, 

notas de mango y fruta de la pasión que está bien definido y muestra buena 

intensidad. En boca es muy equilibrado, con una acidez agradable, fruta 

viva y un acabado refinado, limpio y fresco.

DATOS DE VENDIMIA Y VINIFICACIÓN

Vendimia                        : Del 3 de Marzo al 13 de Marzo de 2016, racimos 

seleccionados en el viñedo y bodega. Vendimia 

manual en cajas de 10 kilos y una parte 

cosechada con maquinas.  

Maceración en frío : 4 horas a 6°C

Fermentación                       : En estanques de acero inoxidable a temperatura  

        cercana a los 12 °C.

Nombre del vino               : Boya Sauvignon Blanc.

Añada                                : 2016.

Cepa                                           : 100% Sauvignon Blanc.

Cajas producidas                        : 5.000.

Denominación de origen         : Leyda - San Antonio.

Cercanía al Océano Pacífico  : 14 kms.

Producción                                      : 10 Ton/ha.

Densidad de plantación          : 5.000 Plantas/ha.

ANÁLISIS QUÍMICO

pH                                        : 3,14

Acidez total                     : 7,39   g/l (H2T)

Alcohol                              : 12,5 %

Azúcar residual             : 1,13 g/l
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