
Boya Syrah 2017

DATOS DE VENDIMIA Y VINIFICACIÓN

Vendimia:  Cosecha manual entre el 10 al 13 de Marzo de 2017  

 (un mes antes de lo normal debido a lo adelantado  

 de la cosecha). Selección de racimos en el viñedo.

Fermentación:  En estanques de acero inoxidable con pisoneo  

 suave y remontajes.

Crianza en barrica: 14 meses en barrica de roble francés de 3 o más usos.

Nombre del vino:  Boya Syrah

Añada:  2017

Cepa:  100% Syrah

Producción total (Cajas de 9L): 2.350

Descripción del viñedo

Denominación de origen:  Leyda - San Antonio

Cercanía al Océano Pacífico:  14 Km.

Producción:  7 Ton/ha

Densidad de plantación:  6.000 Plantas /ha
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ANÁLISIS QUÍMICO

pH:  3,63

Acidez total:  5,14 g/l (H2T)

Alcohol:  13,5%

Azúcar residual:  2,2 g/l

NOTAS DE CATA

De color rojo rubí con reflejos violáceo, el Syrah Boya 2017 muestra 

aromas de frutas maduras como moras silvestres acompañado por un 

perfil bien especiado con aromas a romero y otras hierbas de campo, 

toques a pimienta muy propios de la expresión costera de la variedad y 

un final mineral con algo de regaliz. Paladar con taninos suaves pero 

bien presentes que dan un cuerpo medio  y arman una estructura que 

acompañan la acidez natural del vino que lo hacen jugoso e ideal para 

acompañar carnes a la parrilla o una tabla de charcutería.


