
Boya Sauvignon Blanc 2018

NOTAS DE CATA

Intensa nariz de cítricos frescos, grosella y un �nal con toques de 
frutas exóticas. En boca es eléctrico, con una acidez refrescante que la 
aporta tensión a su rica textura dando paso a un �nal largo y salino 
que lo hacen muy refrescante para aperitivos o comidas del mar.

DATOS DE VENDIMIA Y VINIFICACIÓN

Vendimia:  Durante el mes de Marzo, la cosecha

 se realizó principalmente de noche

 100% despalillado, con una

 maceración de solo 2 horas y luego

 prensado sin corte. 

Fermentación:  En estanques de acero inoxidable a

 temperatura cercana a los 12 °C.

Nombre del vino:  Boya Sauvignon Blanc.

Añada:  2018

Variedad:  100% Sauvignon Blanc.

Cajas producidas:  3.000

Denominación de origen:  Leyda - San Antonio.

Cercanía al Océano Pacífico:  14 kms.

Producción:  9 Ton/ha.

Densidad de plantación:  5.000 Plantas/ha.

ANÁLISIS QUÍMICO

pH:  3,25

Acidez total:  7,0 g/l (H2T)

Alcohol:  12,5 %

Azúcar residual:  1,2 g/l

L E Y D A  V A L L E Y ,  C H I L E    I    W W W . V G S . C L




