Boya Chardonnay 2017

NOTAS DE CATA

Nariz

De colordorado pélido, Chardonnay Boya 2017 tiene una interesante
mezcla de aromas de frutas como manzana verde y suave pifa frescay un
leve toque mineral que recuerda a pdlvora, siendo un vino bastante austero
pero que tiene el sello de la variedad muy caracteristico. En boca tiene una
acidez refrescante y un cuerpo liviano que lo hacen muy facil de tomar.

Nombre del vino: Boya Chardonnay
Anada: 2017

Cepa: 100% Chardonnay
Cajas producidas: 600

Descripcién del vifiedo

Denominacién de origen: Leyda - San Antonio
Cercanfa al Océano Pacifico: 12 Km.

Produccién: 7,5 Ton/ha
Densidad de plantacién: 4.000 Plantas/ha
Afo de plantacién: 1999

Material: seleccién masal Mendoza — pie franco.

DATOS DE VENDIMIA Y VINIFICACION

Vendimia: del 22 de Febrero de 2017, racimos
seleccionados en el vifiedo.
Prensado racimo completo
Fermentacién: durante 50 dfas en tanque de acero
inoxidable a temperaturas de entre
16°a18°C. Fermentado con levaduras
nativas. Todo del vino tiene guarda solo
entanquesdeaceroinoxidable,
buscando la expresién mds pura de la cepa.
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